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RECETE SERVISI IREKS

Snickers Kolajen
MELLA PANDISPANYA MiKSi-DINKELLI ve LUBECA MILK
INTENSE ve MELLA GOURMET WHIP ile ¢alisiimis

Tart hamuru:

MELLA PANDISPANYA MiKSIi-DINKELLI 0,200 kg
Bugday unu 0,200 kg
Margarin/Tereyagi 0,200 kg
Su 0,040 |
Toplam agirlik 0,640 kg
Karistirma slresi: 5 — 7 dakika

Uygulama: Tdm malzemeler orta devirde yogurulur
Firin sicakligr: 175-185°C

Pisirme suresi: Yaklasik 20 dakika

Snickers dolgqu:

GOLDEN DOLGU KREMA KARAMEL 0,100 kg
LUBECA MILK INTENSE 0,200 kg
MELLA GOURMET WHIP 0,150 kg
Tereyagi 0,075 kg
Seker 0,2501
Kolajen 0,030 kg
Sat 0,050 |
Kavrulmus yer fistigi 0,100 kg
Toplam agirlik 0,995 kg
Hazirlama suresi: 15 — 18 dakika

Uygulama: Toz seker 130 °C’ye kadar eritilerek karamelize edilir. 80 °C isitiimis

MELLA GOURMET WHIP karamelize edilmis seker ilave edilerek
karigtirilir ardindan tereyagi ilave edilir ve ihmaya birakilir.

Farkh bir kapta sut ve kolajen eritilir ve kavrulmus yer fistigi ile birlikte
karamelize karisima eklenerek kullanima hazir edilir.
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